
Christma’s Day

Τιμή κατ’ άτομο | Price per person / 75€

MENU

25.12.2024

ΒΕΛΟΥΤΈ ΚΟΛΟΚΎΘΑΣ-ΓΛΥΚΟΠΑΤΆΤΑΣ ΜΕ ΚΡΈΜΑ ΓΑΛΈΝΙ & ΜΑΎΡΗ ΤΡΟΎΦΑ
Pumpkin–sweet potato cream soup with galeni cream cheese & black truffle

ΦΡΕΣΚΟΨΗΜΈΝΟ ΨΩΜΊ & ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΆ
Freshly baked bread with accompaniments

ΧΟΡΤΟΚΕΦΤΈΔΕΣ ΜΕ ΞΙΝΌ ΤΡΑΧΑΝΆ, ΣΠΑΝΆΚΙ & ΚΡΈΜΑ ΓΙΑΟΥΡΤΙΟΎ
Wild greens fried balls with sour frumenty, spinach & yoghurt cream

ΦΎΛΛΟ ΚΡΟΎΣΤΑΣ ΜΕ ΜΟΎΣ ΤΥΡΙΏΝ, ΘΥΜΑΡΊΣΙΟ ΜΈΛΙ, 
ΣΟΥΣΆΜΙ & ΠΑΠΑΡΟΥΝΌΣΠΟΡΟ
Phyllo dough with cheese mousse, thyme honey, sesame & poppy seed

ΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΧΌΡΤΑ ΕΠΟΧΉΣ, ΠΑΝΤΖΆΡΙ, ΚΑΡΎΔΙ, ΦΑΣΌΛΙΑ 
ΜΠΑΡΜΠΟΎΝΙΑ ΠΡΕΒΈΖΗΣ & ΠΑΓΩΤΌ ΑΠΟ ΤΥΡΊ ΚΥΑΝΌ
Salad with seasonal greens, beetroot, walnuts, Preveza cranberry beans & 
Kiano blue cheese ice crea

ΧΛΙΑΡΉ ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΉ, ΚΆΠΑΡΗ, 
ΜΥΡΏΝΙΑ, ΣΧΙΝΌΠΡΑΣΟ & ΝΤΡΈΣΙΝΓΚ ΜΟΥΣΤΆΡΔΑΣ
Lukewarm potato salad with citrus fruits, caper, chervil, spring onion & 
mustard dressing

ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΈΝΟ ΨΗΤΌ ΧΟΙΡΙΝΌ, ΠΟΥΡΈΣ ΛΕΜΟΝΆΤΗΣ ΠΑΤΆΤΑΣ, 
ΨΗΤΆ ΣΠΑΡΆΓΓΙΑ, ΤΟΜΑΤΊΝΙΑ ΚΟΝΦΊ & ΣΆΛΤΣΑ ΡΊΓΑΝΗΣ
Marinated slow-cooked pork, lemony mashed potatoes, asparagus, 
cherry tomatoes confit & oregano sauce 

ΑΡΝΊ ΑΓΚΙΝΑΡΆΤΟ ΜΕ ΛΕΜΟΝΆΤΗ ΣΆΛΤΣΑ ΨΗΤΟΎ
& ΤΣΙΠΣ ΤΟΠΙΝΑΜΠΟΎΡ
Slow-cooked lamb with wild artichokes, lemony sauce & topinambur chips

“ΜΙΛΦΕΪΓ” ΜΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΈΝΗ ΣΦΟΛΙΆΤΑ, 
ΠΡΑΛΊΝΑ ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΟΎ & ΚΌΚΚΙΝΑ ΦΡΟΎΤΑ
“Millefeuille” with caramelised puff pastry, hazelnut praline & red fruits

ΚΟΥΡΑΜΠΙΈΣ & ΜΕΛΟΜΑΚΆΡΟΝΟ 
Local traditional festive sweets

AT THE ROOFTOP OF ATHENSWAS HOTEL

T: +30 2109249954 | sense@rooftopathenswas.gr

www.senserestaurants.com


